





Salame Milano

Codice/Code/Artikelnummer 700315 700324

Formato/Format . '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 2,8 kg 1,4 kg 0%?,,\
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120
Pz x Cartone/ Unit x box/ stlick pro Karton 3 6
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 8 kg 8 kg

NO
ALLERGENS

Tipico e piti famoso salame italiano, ideale per panini e colazioni. Facile da affettare e dal gusto deciso.

The most famous italian salami, ideal for breakfast and sandwiches. Easy to slice and very tasty.

Typische bekannteste italienische Salami, die fiir Sandwiche und Friihstiicke ideal ist. Einfach zu schneiden
und mit kraftigem Geschmack.




Salame Ungherese

Codice/Code/Artikelnummer 700318 700326

Formato/Format ‘ '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 2,8 kg 1,4 kg
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120
Pz x Cartone/ Unit x box/ sttick pro Karton 3 6
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 8 kg 8 kg

Tipico e famoso salame italiano leggermente affumicato, ideale per panini e colazioni.
Facile da affettare e dal gusto deciso.

One of the most famous italian salami, lightly smoked, ideal for breakfast and sandwiches.
Easy to slice and very tasty.

Typische bekannteste italienische Salami, die leicht gerducherte wird und fiir Sandwiche
und Frihstlcke ideal ist. Einfach zu schneiden und mit kraftigem Geschmack.




Salame Ungherino

Codice/Code/Artikelnummer 700345 700356 751%%&
Formato/Format . '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 1,1kg 0,7 kg 0"(!79‘,\
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120

Pz x Cartone/ Unit x box/ stlick pro Karton 16 24 NO
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 18 kg 17 kg ALLERGENS

Tipico e famoso salame italiano leggermente affumicato, ideale per panini e colazioni.
Facile da affettare e dal gusto deciso.

One of the most famous italian salami, lightly smoked, ideal for breakfast and sandwiches.
Easy to slice and very tasty.

Typische bekannteste italienische Salami, die leicht gerducherte wird und fiir Sandwiche
und Frihstlicke ideal ist. Einfach zu schneiden und mit kraftigem Geschmack.

-




Salame Crespone

Codice/Code/Artikelnummer 700379 700355

Formato/Format ‘ '
NO

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 2,8 kg 1,4 kg 0GM
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120
Pz x Cartone/ Unit x box/ sttick pro Karton 3 6 NO
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 8 kg 8 kg ALLERGENS

Tipico salame italiano dalla macina grossa, ideale per panini e colazioni. Facile da affettare e dal gusto deciso.
Typical italian salami, ideal for breakfast and sandwiches. Easy to slice and very tasty.

Typische italienische grobgehackte Salami, die fiir Sandwiche und Friihstlicke ideal ist.

Einfach zu schneiden und mit kraftigem Geschmack.




Salame Napoli

Codice/Code/Artikelnummer 700372 700339

Formato/Format . '
Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 1,3kg| 0,65kg O'é%
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 180 120

Pz x Cartone/ Unit x box/ stiick pro Karton 6 12, NO
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 8kg 8kg ALLERGENS

Tipico salame italiano dalla macina grossa, ideale per panini e colazioni. Facile da affettare e dal gusto deciso.
Piccolo formato ideale per consumi ridotti.

Typical italian salami, ideal for breakfast and sandwiches. Easy to slice and very tasty.

Small format, ideal for low consumption.

Typische italienische grobgehackte Salami, die fiir Sandwiche und Friihstiicke ideal ist. Einfach zu schneiden
und mit kraftigem Geschmack. Kleinformatig, fiir geringe Verwendungen.




Salame DolceCapri

Codice/Code/Artikelnummer 700542 700546

Formato/Format . '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 1,2 kg 0,6 kg
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 150 120
Pz x Cartone/ Unit x box/ stiick pro Karton 8 16)
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 10kg 10kg

Un salame con pezzi interi di carne dal gusto saporito e dal piccolo formato.
Legato a mano e stagionato lentamente per ottenere un prodotto di alta qualita.
A salami with big cutted pieces of meat with a tasty flavor and a small format.
Hand tied and slowly seasoned for a high quality product.

Eine Salami mit vollen, wohlschmeckenden und kleinformatigen Fleischstiicken.
Handgebunden und langsam gewdirzt, um ein hochwertiges ;
Produkt zu gewinnen.




Spianata dolce e piccante

Codice/Code/Artikelnummer 700319 700373

Formato/Format . '
NO

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 2 kg 1kg 0GM
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120
Pz x Cartone/ Unit x box/ stlick pro Karton 4 8
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 8 kg 8 kg
Spianata dolce 700371 700374

NO
ALLERGENS

La Spianata & un salume tipico del centro-sud Italia, viene schiacciato prima della fase di asciugamento e mantiene nel
tempo tale forma. Lardelli di grasso conferiscono un aspetto caratteristico e un gusto gradevole al prodotto.

Spianata is a typical salami of the center-south of Italy, it is squeezed before the drying process and maintain the shape
in time. Cubes of fat give a caratheristic aspect and a pleasant flavor to the product.

Spianata ist eine fir Mittel-Siditalien typische Salami, die vor der Trocknung zerdriickt wird und im Laufe der Zeit solch
eine Form halt. UngleichmaRig verteilte Speckstiickchen geben dem Produkt ein typisches Aussehen und

einen angenehmen Geschmack.




Ventricina

Codice/Code/Artikelnummer 700385 700358

Formato/Format . '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 2,8 kg 1,4kg O'E“,(,)\A
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120

Pz x Cartone/ Unit x box/ sttick pro Karton 3 6 NO
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 8 kg 8 kg ALLERGENS

Ventricina, un po’ piccante, un po’aromatizzata al finocchio. Un abbinamento di gusti in un prodotto dalle
caratteristiche uniche.

Ventricina, lightly hot chili spiced, lightly fennel spiced. A combination of tastes in a product with unique
characteristics.

Ventricina, leicht scharf, leicht mit Fenchel aromatisiert. Eine Geschmackmischung in einem Produkt

mit einzigartigen Merkmalen.




Sopressa

Codice/Code/Artikelnummer 700310 700343

Formato/Format ‘ '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 3,2kg 1,6 kg
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120
Pz x Cartone/ Unit x box/ stiick pro Karton 4 8
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 13 kg 13 kg
con aglio/ with garlic / cu usturoi 700346 700388

La Sopressa & un salume tenero e non eccessivamente magro, aromatizzato con sale e pepe e lasciato stagionare
alungo. Dalla forma curva, viene legato a mano e amorevolmente stagionato fino ad ottenere un prodotto dal gusto
dolce senza alcuna acidita.

Sopressa is a soft and not too much lean product, spiced with salt and pepper and left seasoning for a long time.
It has a curved shaped and it is hand tied, finally lovingly seasoned till having

a sweet taste without any note of acidity.

Sopressa ist eine weiche und nicht duf3erst magere Salami,

die mit Salz und Pfeffer aromatisiert und lang gewtirzt.

Kurvenférmig, handgebunden und liebevoll gewiirzt bis

ein Produkt mit stilem Geschmack ohne Saure

gewonnen wird.




Sopressa Famiglia

Codice/Code/Artikelnummer 700307

Formato/Format .
NO

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 1kg 0GM
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120
Pz x Cartone/ Unit x box/ sttick pro Karton 16 NO
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 16 kg ALLERGENS
con aglio / with garlic / mit Knoblauch 700334
con tartufo / with truffle /mit Triffeln 700649

La Sopressa & un salume tenero e non eccessivamente magro, aromatizzato con sale e pepe e lasciato stagionare
a lungo. Dalla forma curva, viene legato a mano e amorevolmente stagionato fino ad ottenere un prodotto dal gusto
dolce senza alcuna acidita.

Sopressa is a soft and not too much lean product, spiced with salt and pepper and left seasoning for a long time.
It has a curved shaped and it is hand tied, finally lovingly seasoned till having

a sweet taste without any note of acidity.

Sopressa ist eine weiche und nicht duBerst magere Salami,

die mit Salz und Pfeffer aromatisiert und lang gewiirzt.

Kurvenférmig, handgebunden und liebevoll gewiirzt, bis

ein Produkt mit siem Geschmack und keiner Saurenote

gewonnen wird.




Salame Nostrano

Codice/Code/Artikelnummer 700301 512\!1%6
Formato/Format .

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 0,45 kg 0'3‘79\/\
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120

Pz x Cartone/ Unit x box/ stiick pro Karton 32 NO
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 15 kg ALLERGENS
con aglio / with garlic / mit Knoblauch 700332

con tartufo / with truffle /mit Triiffeln 700647

Il salame nostrano & un salume tenero e non eccessivamente magro, aromatizzato con sale e pepe e amorevolmente
stagionato fino ad ottenere un prodotto dal gusto dolce senza alcuna acidita.

Salame Nostrano is a soft and not too much lean product, spiced with salt and pepper, lovingly seasoned till having
a sweet taste without any note of acidity.

Salame Nostrano ist eine weiche nicht duBerst magere Salami, die mit

Salz und Pfeffer aromatisiert und liebevoll gewdirzt, bis ein Produkt

mit stiBem Geschmack und keiner Sdurenote gewonnen wird.




Pancetta Arrotolata

Codice/Code/Artikelnummer 700309 700327 700333

Formato/Format . ' .

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 3,5kg 1,7 kg 1,8kg
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 150 120 150
Pz x Cartone/ Unit x box/ stiick pro Karton 5 10 10
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 18 kg 17 kg 18 kg
Al pepe / with pepper / mit Pfeffer 700457| 700465| 700533

Solo le migliori pancette italiane, lavorate fresche, salate a secco per almeno tre
settimane e poi stagionate per questo prodotto di altissima qualita. Insaporito con
una speciale miscela di spezie.

Only the best italian bacon, freshly worked and dry salted for at least three weeks and
then seasoned for this very high quality product.

Spiced with a special mix selected by our master butcher.

Fur dieses hochwertige Produkt werden nur die besten italienischen

Bauchspecke eingesetzt, die frisch gearbeitet, fiir mindestens

drei Wochen trocken gesalzen und dann gewtiirzt wird. Mit

einer speziellen Gewiirzmischung schmackhaft gemacht.




Coppa Stagionata

Codice/Code/Artikelnummer 700411 700353

Formato/Format . '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 1,8 kg 0,9 kg 0'3‘79\/\
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 180 120
Pz x Cartone/ Unit x box/ stiick pro Karton 10 20
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 18 kg 18 kg

NO
ALLERGENS

Sole le coppe pit magre vengono scelte per essere stagionate lentamente come da ricetta originale. Legate a mano
o calibrate in rete sono un prodotto che deve sempre essere presente in un antipasto.

Only the most lean pork neck are chosen for being slowly seasoned as requested by the original recipe. Hand tied or
sacked in the net, they are a must on every appetizer dish.

Nur die magersten Schweinehalse werden ausgewahlt, um langsam nach originalem Rezept gewiirzt zu werden.
Solche handgebundenen oder netzverschlossenen Produkte miissen immer in einer Vorspeise vorhanden sein.




Salame Piccole Dolomiti

Codice/Code/Artikelnummer 700303

Formato/Format ‘
NO

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 0,45 kg 0GM
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120

Pz x Cartone/ Unit x box/ sttick pro Karton 32 NO
15 ke ALLERGENS

Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht
con aglio / with garlic / mit Knoblauch 700651

Le Piccole Dolomiti sono i monti che si trovano dietro il nostro stabilimento. Questo salame é stato pensato proprio
per chi abitualmente frequenta territori simili al nostro. Un salame tenero e non eccessivamente magro, aromatizzato
con sale e pepe e amorevolmente stagionato fino ad ottenere un prodotto dal gusto dolce senza alcuna acidita.
Piccole Dolomiti are the mountains behind our plants. This salami was thought exactly for people living in territories
similar to ours. A soft and not too much lean salami, spiced with salt and pepper, lovingly seasoned till having

a sweet taste without any note of acidity.

Piccole Dolomiti sind die Berge, die hinter unserer Fabrik liegen.

Diese Salami wurde gerade fir diejenigen gedacht, die Gebiete

wie unsere gewohnlich besuchen. Eine weiche nicht

auBlerst magere Salami, die mit Salz und Pfeffer

aromatisiert und liebevoll gewdrzt, bis ein

Produkt mit siiBem Geschmack und

keiner Sdurenote gewonnen wird.




Salsiccia Piccante

Codice/Code/Artikelnummer 700323 700375 700350 700341 7512{1%5
Formato/Format III_I Il W L o
Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 2,5kg 13kg| 06kg| 03kg 0GM
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 100 100 100 100

Pz x Cartone/ Unit x box/ stlick pro Karton 7 14 30 50 ALLENRS)GENS
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 18 kg 18 kg 18 kg 15kg

Il salamino piccante che non fa rilascio e non brucia. Basso contenuto di acqua e ricetta testata da piu di vent’anni

e premiata dai successi nel mercato. Disponibile anche affettata in buste da 90 e 500 g.

The hot chili sausage that does not burn and does not make release of oil. Low level of water inside and tested since
20 years recipe and successful on the market. Available sliced in 90 and 500 g pack.

Scharfe, aber nicht brennende und nicht Ol freigebende

Salami. Niedriger Wassergehalt und seit tiber 20 Jahren

getestetes und auf dem Markt erfolgreiche Rezept.

Verfligbar geschnitten auch in Schalen von 90
und 500 Gramm.




Salsiccia

Codice/Code/Artikelnummer 700317

x4

Formato/Format
Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 0,45Kg o'é%
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 40

Pz x Cartone/ Unit x box/ stiick pro Karton 8 NO
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 4kg ALLERGENS

La Salsiccia fresca asciugata & ottima nei sughi per la pasta o nelle grigliate. Dal gusto deciso e intrigante, non contiene
acqua che farilascio durante la cottura.

The fresh and dry sausage is excellet for pasta and for being grilled. A very tasty and intriguing product, it does not
contain water that will be released during the cooking.

Die getrocknete frische Wurst ist in So3en fiir Nudel oder bei Grillgerichten optimal. Vom kréftigen faszinierenden
Geschmack gibt beim Kochen kein Wasser frei.




Pancetta Stufata Singola

Codice/Code/Artikelnummer 700337 700314 NO
POLYPHOSPHATES

Formato/Format . W -

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 5 kg 2,5 kg NO

Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 90 90 oM

Pz x Cartone/ Unit x box/ sttick pro Karton 4 10 \o

Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 20 kg 25 kg ALLERGENS

Solo le migliori pancette selezionate vengono cotte a vapore
e affumicate naturalmente con legno di faggio: un prodotto
di alta qualita.

Only the best selected bacons are steamed and
smoked in a natural way with beech wood:

a high quality product.

Nur die besten Bauchspecke werden
gedampft und mit Buchenholz natirlich
gerauchert: Wir bieten Spitzenqualitat.
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Pancetta Stufata Doppia

Codice/Code/Artikelnummer 700121 NO
POLYPHOSPHATES

Formato/Format '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 4,5 kg 0'3‘79\/\

Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 100

Pz x Cartone/ Unit x box/ sttick pro Karton 4 NO

Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 18 kg ALLERGENS

Solo le migliori pancette selezionate vengono cotte
a vapore e affumicate naturalmente con legno di
faggio: un prodotto di alta qualita.

Only the best selected bacons are steamed
and smoked in a natural way with beech
wood: a high quality product.

Nur die besten Bauchspecke werden
gedampft und mit Buchenholz natrlich
gerduchert: Wir bieten Spitzenqualitat.



Pancetta tesa dolce

Codice/Code/Artikelnummer 700464
Formato/Format '
Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 1,5kg
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120
Pz x Cartone/ Unit x box/ stlick pro Karton 13
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 20 kg

NO
POLYPHOSPHATES

NO
0GM

NO
ALLERGENS

Solo le migliori pancette selezionate vengono dolcemente
massaggiate e lentamente stagionate per ottenere un prodotto

morbido al morso e delicato al gusto.

The best bacons are gently handled and slowly
seasoned to obtain a product, which is soft to
taste and delicate sweet aroma.

Nur die besten Bauchspecke werden

sanft massiert und langsam gereift, um ein
weiches und feines Produkt

mit leichter stiBes Aroma zu bieten.



Pancetta tesa pepata

Codice/Code/Artikelnummer 700445

NO
POLYPHOSPHATES

Formato/Format '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 1,5 kg O'E“,(,)\A
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120
Pz x Cartone/ Unit x box/ sttick pro Karton 13
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 20 kg

NO
ALLERGENS

Solo le migliori pancette selezionate vengono dolcemente
massaggiate e lentamente stagionate per ottenere un prodotto
morbido al morso e delicato al gusto con una leggera
aromatizzazione al pepe.

The best bacons are gently handled and slowly

seasoned to obtain a product, which is soft to

taste and delicate spicy aroma of pepper.

Nur die besten Bauchspecke werden

sanft massiert und langsam gereift, um ein

weiches und feines Produkt

mit leichter Pfefferaroma zu bieten.




Pancetta affumicata cruda

Codice/Code/Artikelnummer 700102 700360 NO
POLYPHOSPHATES

Formato/Format . .

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 1,5kg 0,3kg 0'3‘79\/\

Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120

Pz x Cartone/ Unit x box/ stiick pro Karton 13 10 NO

Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 20kg 3 kg ALLERGENS

Solo le migliori pancette selezionate vengono affumicate naturalmente in legno

di faggio e stagionate per ottenere un prodotto morbido al morso e delicato al gusto.
The best bacons are smoked with beech wood to obtain a product

which is soft and smooth to taste.

Nur die besten Bauchspecke werden mit Buchenholz natiirlich gerduchert und gerefit,
um ein weiches und feines Produkt zu bieten.




Guanciale

Codice/Code/Artikelnummer 700488

Formato/Format .

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 1,5 kg O'E“v(I)V\
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 150

Pz x Cartone/ Unit x box/ stiick pro Karton 4 NO
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 6 kg ALLERGENS

Tipicamente presente nella pasta all'amatriciana, il guanciale € lavorato a partire da carni fresche, speziato e
leggermente aromatizzato. Ideale nella pasta, sui crostini e come aperitivo.

Guanciale is the most important ingredient of Pasta all'amatriciana, it is produced with fresh meat, lightly spiced and
seasoned. Ideal for pasta, crostini and as appetizer.

In der Amatriciana-Nudel typisch vorhandene Schweinebacke, die wird mit frischen Fleischsorten gearbeitet,
gewdrzt und leicht aromatisiert. Ideal fiir Nudel, Crostini und Vorspeise.




Fior di Porchetta

Codice/Code/Artikelnummer 700600

Formato/Format '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 2,3
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 80
Pz x Cartone/ Unit x box/ stiick pro Karton 4
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 9 kg

Solamente coscia di maiale con poco sale e poche spezie
cotta naturalmente in forno a vapore.

Un prodotto privo di nitriti e nitrati aggiunti.

Only pork leg with a little salt and spices cooked

in a steam oven.

A nitrite and nitrate free product.

Nur die Schweinekeule wird im Dampfbackofen

mit wenig Salz und wenigen Gewtirzen

gedampft: Ein Produkt frei von Nitriten und

Nitraten.

Piccolo Formato
Small Format
Kleinformat

NO
POLYPHOSPHATES

NO
0GM

NO
ALLERGENS

NO
ADDITIVES

o
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Porchetta Trevisana

Codice/Code/Artikelnummer 700103

Formato/Format '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 4
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 40
Pz x Cartone/ Unit x box/ stlick pro Karton 3
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 12 kg

Solamente coscia di maiale con poco sale e poche spezie
cotta naturalmente in forno a vapore.

Un prodotto privo di nitriti e nitrati aggiunti.

Only pork leg with a little salt and spices cooked

in a steam oven.

A nitrite and nitrate free product.

Nur die Schweinekeule wird im Dampfbackofen

mit wenig Salz und wenigen Gewtlirzen

gedampft: Ein Produkt frei von Nitriten und

Nitraten.

NO
POLYPHOSPHATES

NO
0GM

NO
ALLERGENS

NO
ADDITIVES




Porchetta Romana

Codice/Code/Artikelnummer 700127 700130 NO
POLYPHOSPHATES

Formato/Format ' ‘

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 3 kg 1,5 kg 0'&9\,\

Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120

Pz x Cartone/ Unit x box/ stlick pro Karton 6 12 NO

Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 18 kg 18 kg ALLERGENS

Pancetta e filone di suino opportunamente selezionati vengono
dolcemente speziati e cotti a vapore.

Properly selected pork bacon and sirloin are gently spiced and
steamed.

Bauckspeck und Schweinelende werden gelegen ausgewabhlt,
sanft gewiirzt und gedampft.




Prosciutto Arrosto alle erbe

Codice/Code/Artikelnummer 700601 700602 NO
POLYPHOSPHATES

Formato/Format . '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 6 kg 3 kg O'é(,)v\

Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120

Pz x Cartone/ Unit x box/ stlick pro Karton 2 4 NO

Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 12 kg 12 kg ALLERGENS

Esclusivamente coscia di maiale con aggiunta

di spezie ed erbe aromatiche secondo

una ricetta tradizionale, cotta in forno a vapore.

Exclusively pork leg spiced and steamed following

a traditional recipe.

Nur Schweinekeule mit Gewiirzen und Krautern nach

einer traditionellen Rezept, die im Dampfbackofen -
gedampft wird. . = .




Prosciutto Cotto Scelto

Codice/Code/Artikelnummer

700236 700579

Formato/Format

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler

Tmc/Shelf life/Haltbarkeit

Pz x Cartone/ Unit x box/ stlick pro Karton

Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht

NO
‘ w POLYPHOSPHATES
7kg]  35Kkg R
120 120
2 4 NO
l4kg|  14kg ALLERGENS

Esclusivamente coscia di maiale con aggiunta di spezie ed
erbe aromatiche secondo una ricetta tradizionale,

cotta in forno a vapore.

Exclusively pork leg spiced following a

traditional recipe and cooked

in a steam oven.

Nur gedampfte Schweinekeule mit Gewtlirzen

und Krdutern nach einer traditionellen Rezept.




Prosciutto Cotto Praga Scelto

Codice/Code/Artikelnummer 700566 700582 NO
POLYPHOSPHATES
Formato/Format ‘ '

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 7 kg 3,5Kg 0(‘79\,\
Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120
Pz x Cartone/ Unit x box/ sttick pro Karton 2 4
Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 14 kg 14 kg

Esclusivamente coscia di maiale con aggiunta

di spezie ed erbe aromatiche secondo

una ricetta tradizionale, cotta in forno a vapore

e affumicata naturalmente con legno di faggio.
Exclusively pork leg spiced following

a traditional recipe, steamed and smoked

with beech wood.

Nur Schweinekeule mit Gewtirzen und Krdautern nach
einer traditionellen Rezept, die im Dampfbackofen
gedampft und mit Buchenholz gerdauchert wird.




Prosciutto Cotto Scelto Sgrassato

Codice/Code/Artikelnummer 700565 700580 NO
POLYPHOSPHATES

Formato/Format . \ 4

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 7 kg 3,5 Kg 0'&9\,\

Tmc/Shelf life/Haltbarkeit 120 120

Pz x Cartone/ Unit x box/ stlick pro Karton 2 4 NO

Peso cartone/ box weight/ Kartongewicht 14 kg 14 kg ALLERGENS

Un cotto completamente magro, cotto

a vapore e delicatamente aromatizzato.

A complitely lean product, which is steamed
and gently spiced.

Ein Magerschinken, der gedampft

und leicht gewdirzt ist.




Pancetta Arrotolata STORICA
Solo su prenotazione

Solo da alcuni allevamenti selezionati, stagionata

con cotenna per 12 mesi, numeri limitati.

Meat from selected farms, seasoned for 12 months,

limited stock.

Nur von ausgewdhlten Hoéfen, 12 Monate mit Rinde gereift,
begrenzte Anzahl.

Disponibile a dicembre, available in december,
erhaltlich im dezember.




Prodotti Affettati

Contattateci per formati e offerte.
Contact us for formats and price offers.
Kontaktieren Sie uns fiir Formate und Angebote

Peso medio / Avg. Weight/ Mittelgewichtler 35g 90g 100g 120g 250g

Salame Milano

Salame Ungherese

Salame Napoli

Sopressa

Ventricina

Spianata Piccante

Pancetta Arrotolata

Speck

Salsiccia Piccante

Coppa Stagionata

Pancetta Stufata

Pancetta Affumicata Cruda

Prosciutto Cotto
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